KOMUNIKAT

Uprzejmie informujemy, zZe jest mozliwo$S¢ otrzymywania abonamentowych obiadéw

jedno lub dwu daniowych w cenie:

Y V

*obiady:

YV VVY

Obiad jednodaniowy II danie - za jedyne 9,50 zt/ dziennie*
Obiad dwudaniowy zupa + Il danie - za jedyne 11,00 z1/ dziennie*
Cate przedsiewziecie uzaleznione jest od liczby chetnych.

Do 50 o0s6b- jednodaniowe - 9,50 zt, dwudaniowe- 11,00 zt;
50-100 oséb- jednodaniowe - 9,30 zt, dwudaniowe- 10,80 z};
100-150 oséb- jednodaniowe - 9,00 zt, dwudaniowe- 10,50 z};
150-200 oséb- jednodaniowe - 8,80 zt, dwudaniowe- 10,30 zt

Przewidujemy réwniez zewnetrzne dofinansowanie do positkéw - cena moze ulec

zmniejszeniu.

Zainteresowanych prosimy o zgtaszanie checi otrzymywania obiadéw abonamentowych do

algast@algast.com.pl Tel. 730 77 44 65 www.algast.com.pl

Zgtoszenie nie jest zobowigzujace.

Ciepte obiady beda dostarczane przez firme ALGAST i wydawane z mobilnej kuchni
gastronomicznej w pojemnikach termoizolacyjnych do zywno$ci na terenie zaktadu pracy o
okreslonej godzinie.
W przypadku wystarczajacej liczby zgtoszen firma ALGAST przed podpisaniem umowy z
kazdym zgtaszajacym wyda w gratisie 1 obiad w celu zaprezentowania produktu firmy

ALGAST.

Firma ALGAST proponuje obiady tradycyjne, smaczne, zdrowe i domowe.
Dzieki obiadom abonamentowym:

zaoszczedzisz czas,
zaoszczedzisz pienigdze,
codziennie bedziesz jes¢ inne SMACZNE DANIA!

|

>
>
>

xX.xx.2014r.Zupa: Rosot
bulion

De’ Volaille , ziemniaki z
koperkiem, suréwka
xx.xx.2014r.Zupa: Barszcz
czerwony

Gulasz wieprzowy, kasza,
suréwka z ogdrka i cebuli
XX.xX. 2014r.Zupa: Ogérkowa
Pulpety w sosie
pomidorowym, ryz, suréwka
xx.xx.2014r. Zupa: Jarzynowa
Filet rybny, ziemniaki,

suréwka
*gramatura |l dania okoto 500g/ zupa 300
ml

xx.xx.2014r.Zupa: Barszcz
czerwony

Bigos z kietbasa, pieczywo
XX.xx.2014r.Zupa: Pomidorowa
z makaronem

Kotlet schabowy, ziemniaki,
surowka

xX.xX. 2014r.Zupa:Krupnik
Udko kurczaka, ryz, suréwka
xx.xx.2014r. Zupa: Zurek
Karkéwka, ziemniaki, suréwka
XX.XX.2014r. Zupa: Krem
selerowy

Pierogi z kapusta i grzybami
*gramatura Il dania okoto 500g/ zupa 300 ml

XX.xx.2014r.Zupa: Cebulowa
Kotlet mielony, ziemniaki,
buraczki

XX.xX.2014r.Zupa: Koperkowa
Potrawka z kurczaka, ryz,
warzywa gotowane

xX.xx. 2014r.Zupa: Fasolowa
Zrazy wieprzowe, kasza, surowka
xX.XX.2014r. Zupa: Rosot bulion
Schab gotowany w sosie,
ziemniaki, surowka
xX.xX.2014r. Zupa: Kapusniak

Klopsiki rybne w sosie, ziemniaki,

suréwka
*gramatura Il dania okoto 500g/ zupa 300 ml

xX.xx.2014r.Zupa: Rosot bulion
Spaghetti bolognese
xX.xx.2014r.Zupa: Pieczarkowa
Klopsy drobiowe w sosie
koperkowym, ryz, suréwka
xx.xx. 2014r.Zupa: Jarzynowa
Gotgbki w sosie pomidorowym,
ziemniaki

xx.xX.2014r. Zupa: Szczawiowa
Kotlet schabowy, ziemniaki,
surowka

xx.xx.2014r. Zupa: Owocowa
Nalesniki z biatym serem i

owocami
*gramatura Il dania okoto 500g/zupa 300 ml

xX.xx.2014r.Zupa: Zurek
Pierogi z miesem
xX.xx.2014r.Zupa: Ogoérkowa
Pieczen z karkowki,
ziemniaki, surowka

xx.xx. 2014r.Zupa: Kapusniak
Filet z kurczaka, ziemniaki,
suréwka

xX.XX. 2014r Zupa: Rosot
bulion

Kotlet schabowy, ziemniaki,

suréwka
*gramatura |l dania okoto 500g/ zupa 300
ml




CATERING DLA FIRM

WWW.ALGAST.COM.PL

algast@algast.com.pl

SPECJALISTA DS. GASTRONOMII
TEL. 730 77 44 64

SPECJALISTA DS. IMPREZ
TEL. 730 77 44 65

Ul. H. DERDOWSKIEGO 1/1
85-795 BYDGOSZCZ

PROMOCJA 2014 !
+ DO ZAMOWIONEGO CATERINGU
ZADASZENIE MIEJSC SIEDZACYH
GRATIS!!!
4 KORZYSTAJAC Z OBIADOW
ABONAMENTOWYCH DLA FIRM

IMPREZA INTEGRACYJNA
GRATIS!!!

ZAPYTA] O INNE PROMOCJE
algast@algast.com.pl
Tel. 730 774 464
Tel. 730 774 465

JAKIE UStUGI GASTRONOMICZNE WYKONUIJE FIRMA ALGAST?

OBSLUGUJEMY: Zakres ustug gastronomicznych firmy ALGAST skupiofgst na promowaniu PROSTEJ, ZDROW

< PIKNIKI TRADYCYJNEJ kuchni POLSKIE.Najpopularniejsze nasze potrawy to m.in.: pieregszakluski, gokbki, kotlet POLECAMY :

% IMPREZY schabowy, kotlet mielonyigos, galareta msna, golonka, zupy  z@rek,kapuniak, krupnik, barszc: < OBIADY

o ?ZTKE&%Q?XJNE czerwony, roséizupa pomidorow, zupa ogérkowa, zupa grzybowa, chtodnik), potramigapust i ziemniakéw, ABONAMENTOWE

& JUBILEUSZE pieczywo (chlebzytni, pszenny; ciasta, warzywa, owoce (jabtka, gruszki, malinyskawkijagody, porzeczki), se , DLA FIRM

% IMPREZY bialy, jak i wszelkiego rodzaju rga (gtowni wieprzowina, drob i wotowina) przygotowane réne sposok, oraz OBSLUGE
TEMATYCZNE w mniejszym stopniuyby morski¢ i stodkowodneJedzic nasze potrawy poczujesz smak dzigtstwa, CODZIENNA FIRM

Tel. 730 774 464
algast@algast.com.pl

Zastanawiajc sk nad podaniem positkéw rimprezie plenerow nalezy pamtta¢, aby menu byto zrfnicowane i miato charakt

JAKI

terenowy. Charakterystycznymi daniami terenowympi cczywgcie positki grillowe. Rodzaje m$ musza by¢ dopasowane ¢
uczestnikéw imprezy. Wiemyse dzieci nie lubj marynowanychzeberek z grla, ale pies z kurczaka i kietbagkzjedz ze smakien

Dodatkowo przy positkach grillowych vmy jest rodzaj marynaty nadagj charakterystyczny smak grillowanegcesai. Dodatkiakie

CATERING NA

jak pieczywo, sosy, suréwkiiezlednym uzupetnieniem cateringu dowego. Na drugie danie trzeba &aerenowy zupg, ktéra jak

wiemy dopetni nantharakter spgywania positkow nawiezym powietrzu. Wspaniatym przysmakiem jest stot skejprezentujcy

IMPREZIE?

wiejska prost, ale zarazem smaczn zdrows zywno$¢. Nie mana zapomie¢ o deserze w postaci czégatodkiego nie
rozpuszczajcego s¢ w staicu, a take czegé zdrowego w postaci warzyw i owocow. Do tego wskziggjo bez graniczé napoje

ciepte i zimne Taki catering spetni oczekiwania nawet najwybiepizych uczestnikowRodzaj dé, deseréw ...itp., uzat@iony jest
od charakteru imprezyCalc¢ nalezy odpowiednio serwowaw otoczeniu czystmi, picknej dekoracji i porgdku obstugowegc
Sproébuj nasz catering.

DOBRY CATERING PLENEROWY?

Ceny naszego kompleksowo zorganizowanego catesingréznicowane i zalene od charaktervstvki uczestnikéw piknik

Tel. 730 774 464
algast@algast.com.pl

wymaga Klienta. Przyktadowe menu pasi: I‘\}apoje zimne (na osobe): CECHY PROFESJONALNEJ
- . Napdoj smakowy niegazowany — 0,5l UStUGI
Dania grillowe (na osobe): i -
v’ Karkéwka marynowana w przyprawie klasycznej — 2 porcje :;\I)lvapOJ smakowy gazowany 0,3l GASTRONOMICZNE)
v Piaré . _ . oda gazowana/niegazowana — 0,5I
Piers z kurczaka marynowana w przyprawie z curry — 1 porcja o .
v Kietbasa — 1 borcia Napoje ciepte (na osobe): ' g%l;ﬁll}léADOSWIADCZONA
Drugie danie zupa (na osobe): v/ Kawa - bez ograniczen R
v Flaki przyprawione z dodatkiem pomidoréw — 1 v'Herbata - bez ograniczen +* ODPOWIEDNIA
porcja .. . LOGISTYKA USTAWIENIA
Napdj dla dorostych (na osobeg): PUNKTOW WYDAWCZYCH
Deser (na osobe): v Schtodzony napdj puszkowy — 1I W CELU UNIKNIECIA
v Ciasto drozdzowe — 1 porcja ‘D/odatki grillowe (na osobe): . DLUGICH KOLEJEK
PP . Pieczywo — bez ograniczen ** UMIEJETNA OBSLUGA
§/t°' WIEJSkI.(I'.Ia psobq)_. ”_ R v'Sosy 3 rodzaje — bez ograniczen GRILLOWA POD )
Smalec wiejski ,,smazonka” — bez ograniczen 2 o7 > PR o=
: e . : v'Swieze suréwki — bez ograniczen WZGLEDEM WYDAJNOSCI
v'Wedlina wiejska (trzy rodzaje) - 3 porcje v
<L _ e Cytryna do herbaty WYDAWANIA GOTOWYCH
v’ Ogérki kwaszone — bez ograniczen
v’ Chleb wiejski — bez ograniczen ¥ Mleczko do kawy o POTRWA 7 GRILLA
] ) L ) ) ) o ** CZYSTOSC I PORZADEK
W cenie powyszego menu jest kompleksowa obstuga, organizacjet@w gastronomicznym wydgjych bezkolejkwo positki, +% ODPOWIEDNIE NACZYNIA
przyjemna dla okdekoracja, obstuga spitajaca, sprzty gastronomiczne i wszystkie elenty niezlzdne do zorganizowania ust [ SZTUCCE
gastronomicznej. +* PRZYJEMNA DEKORACJA
g Tel. 730 774464 % GYGTEMATYCZNE
gast@algast.com.p)
dlgast@alzast.compl UPRZATANIE TERENU
PIKNIKU
% SKUTECZNE
KIROWNICTWO OBSLUGI
OBIADY ABONAMENTOWE

ZESTAWY SZKOLENIOWE

W trakcie szkolenia biznesowego, kursu czy
tez innego typu spotkan nieodzownym
elementem jest poczestunek, o ktéry zadbamy z
przyjemno$cia.  Starannie  skomponowane
menu szkoleniowe, przekaski, dania obiadowe
oraz napoje i desery w postaci bufetu doskonale
spelniaja swoja role przy tego typu spotkaniach.

Proponujemy:
v’ Serwisy kawowe ze stodkimi
przekaskami;

v' Bufety kanapkowe;

v' Bufety obiadowe;

v' Bufety z przekaskami zimnymi i cieplymi,
oraz wiele innych...
Chcesz zam6wié menu na szkolenie zadzwon!

Tel. 730 774 464
algast@algast.com.pl

CATERING OKOLICZNOSCIOWY

Organizujac wydarzenie okoliczno$ciowe w
swojej firmie dla pracownikéw i zaproszonych

gosci nie moze zabrakng¢ wy$mienitego
cateringu.

Gwarantujemy komfort celebrowania
doskonatych positkow dzieki bardzo

urozmaiconemu menu jakie posiadamy w swojej
ofercie.

Nasz catering charakteryzuje sie zdrowsg,
prostg, smaczng, tradycyjng polska kuchnig. Nic
nie zastapi polskiego bigosu, tradycyjnej
galaretki miesnej, smacznych wiejskich kanapek.

Na zZyczenie organizujemy catering w
siedzibie firmy z obstuga i stotami bufetowymi.

Przygotowujemy firmowe obiady abonamentowe,
ktére dostarczamy do Kklienta na teren firmy.
Szczegdbly ustalamy na spotkaniu z klientem.




NASZE TRADYCYJNE
DANIA

I. Tradycyjne dania gtéwne:
< De’ Volaille, ziemniaki, surowka;

% Kotlet schabowy, ziemniaki suréwka;

< Filet z kurczaka, ziemniaki, suréwka;

% Pulpety w sosie pomidorowym, ryz, suréwka;

% Kotlet mielony, ziemniaki, buraczki;

% Klopsy drobiowe w sosie koperkowym, ryz,

suréwka;

< Potrawka z kurczaka, ryz, warzywa gotowane;

NASZA WYDAJNOSC
I MOZLIWOSCI

Z roku na rok nasze ushugi
gastronomiczne rozszerzaja sie o
nowe dania jednocze$nie zwigkszajac
mozliwoéci  naszej  obstugi co
umozliwia obsluge wiekszej liczby
uczestnikow wydarzenia. Obecnie na
rok 2014 sami jesteSmy w stanie
obstuzy¢ piknik do 2000 oséb. Przy
wiekszej liczbie uczestnikow
positkujemy sie wspdlpracujac z
zaprzyjaznionymi firmami.

W naszych magazynach znajduja
sie¢  bardzo ciekawe sprzety
gastronomiczne i sprzety kuchenne
pozwalajace na stworzenie
niezaleznych kuchni mobilnych o
powierzchni 30 m2 kazda. To
pozwala na przygotowanie positkow
praktycznie w kazdym miejscu na
Hkuli ziemskiej”. Dodatkowo
posiadamy pelne zadaszenie oraz
miejsca siedzace dla 2000 os6b w
dowolnej konfiguracji ustawiania.
Sprawdz nasze mozliwosci.

Tel. 730 774 465
algast@algast.com.pl

< Zrazy wieprzowe, kasza, suréwka;

% Gulasz wieprzowy, kasza, suréwka; i .
% Schab gotowany w sosie, ziemniaki, suréwka; B ..n

< Pieczen z karkowki, ziemniaki, suréwka; H
< Udko kurczaka, ryz, suréwka; = g el

< Klopsiki rybne w sosie, ziemniaki, suréwka; : - L - ’ . '
+ Filet rybny, ziemniaki, surowka; S ‘ . ; = b WG organizacja bezkolejkowego cateringu dla 2500
* Gotabki w sosie pomidorowym, ziemniaki; o A R i ! &8 LT oséb w systemie bonowego wydawania
SB;)gaogsthL(tlie ;r)t;zi\;z,nzlseec.zywo, =1 e ARt positkébw. W jednym momencie 2500 os6b
+ Pierogi z miesem, ! y chciato ,karkéwke” - daliSmy rade, nie byto
+ Pierogi z kapustg i grzybami; kolejek. Posiadamy wiele referencji od naszych
+« Nalesniki z biatym serem i owocami; Klientéw. Chcesz je przejrze¢? Zapro$ nas na
Il. Tradycyjne zupy: spotkanie i sprawdz nasze referencje.

W Zapraszamy do wspotpracy.

< Rosot bulion;
algast@algast.com.pl

. OSIAGNIECIA | DOSWIADCZENIE

Naszym najwiekszym osiaggnieciem pod
wzgledem ustugi  gastronomicznej byta

< Pomidorowa;

< Barszcz czerwony;

< Ogorkowa;

< Jarzynowa;

< Krupnik;

< Zurek;

< Flaki;

< Krem selerowy;

< Cebulowa;

< Koperkowa;

< Fasolowa;

< Kapusniak;

% Grzybowa;

< Szczawiowa;

<+ Owocowa;

< Chtodnik;

Il Tradycyjne przekaski:

< Galaretki drobiowe;

% Tatar wotowy;

< Tatar z tososia;

% Kurczak w egzotycznych panierkach;

% Klopsiki w sosie pomidorowym;

% Plater mies pieczonych;

+ Plater swojskich wedlin;

% Sledz w kilku odstonach;

< Faszerowana papryka;

< Golonki w piwie;

< Zeberka w miodzie;

< Wiejskie sery;

% Paszteciki drozdzowe z nadzieniem miesno -
warzywnym;

< Wiejskie satatki warzywne;

IV Domowe desery:

< Ciasta drozdzowe;

% Ciasta biszkoptowe;

< Ciasta kruche;

< Desery owocowe;

< Babeczki z nadzieniem;

<« Muffinv:

INDYWIDUALNE MENU

Zaproponujemy indywidualne menu w
zaleznosci od charakterystyki wydarzenia.

ZAMOW USEUG E | JEDZ ZE SAMKIEM
MY WSZYSTKIM ZAJMIEMY SI E KOMPLEKSOWO

Zapraszamy do sktadania zam

Okreslona  ustuga  zostan
W przypadku akceptacji naszej ofe kompleksowo wykonana przez
ofertowych, na ktére niezwloczr przydzielamy opiekuna, ktéry zajmiec: nasa firme¢ pod nadzorem

Przygotujemy  wiele  indywidualnych : PR : : ;
propozycji potraw i spelnimy  kale gfcieezwemy przedstawiaf indywidualr, kompleksowagorzygotowaniem ustug opiekuna. Tel. 730 774 465
oczekiwanie naszego klienta. ’ algast@algast.com.pl
el 730778 465 WIECEJ INFORMACII NA TEMAT GASTRONOMI NA STRONIE
algast@'algast.com.pl WWW.ALGAST.CO M . P I.

OFERTA ALGAST
CATERING DLA FIRM

WWW.ALGAST.COM.PL

algast@algast.com.pl

SPECJALISTA DS. GASTRONOM
TEL. 730 77 44 64

SPECJALISTA DS. IMPREZ
TEL. 730 77 44 65

Ul. H. DERDOWSKIEGO 1/1
85-795 BYDGOSZCZ

OFERTA WAZNA OD 01.01.2014 DO 01.01.10




