hilli

Przekaski i Sataty

¥ Tatar wotowy zupetnie tradycyjny z jajkiem, marynatami i musztardg
29 zt

¥ Krewetki smazone z czosnkiem podane na plasterkach grillowanego pomidora
32 z

Szpinak z orzechami wtoskimi i czosnkiem
16 zt

Placki ziemniaczane z tososiem wedzonym i musem kaparowo-koperkowym

26 zt

¥ Satata z krewetkami, grillowanym pomidorem, cukinig i rukolg
27 z

Plastry grillowanej piersi kurczaka na awokado z pikantng pomaranczg i satatami
27 zt

Zupy
¥ Rosot prawdziwie domowy z sakiewkami migsnymi
10 zt
Zupa z czerwonej soczewicy z widrkami kokosowymi
10 z
Kartoflanka borowikowa z boczkiem — specjalnosé szefa kuchni
10 z

Zupa z naszych przepiséw domowych, od poniedziatku do pigtku inna
10 zt

Dania gtéwne

¥ Rumiane zeberka w sosie z palonej kawy i chilli, frytki angielskie, suréwka
29 zt

Poledwica wotowa w sosie krewetkowym/ pieprzowym/ pieczeniowym- do wyboru,



z grillowanymi  warzywami i pieczonym ziemniakiem
63 zt

¥ Paski wotowej poledwicy z warzywami, szafranowym ryzem i pikantng satatkg z ogérka
39zt

Burger z soczystej wotowiny w butce z suréwkg coleslaw i angielskimi frytkami
29 zt

Poledwiczki wieprzowe w sosie z zielonego pieprzu i czerwonego wina z pieczonym

ziemniakiem i warzywami z grilla
32 zt

¥ Kaczka pieczona w sosie winno wisniowym z pomaranczowg skorka, jabtkami i
kopytkami 43 zt

Dania gléwne z goracej patelni

tl’_osoé na goracej patelni z prazonymi jabtkami i cebulg oraz opiekanymi ziemniakami
38 zt

Grillowany camembert, cukinia, papryka, baktazan, ziemniak z mastem czosnkowym
29 zt

Gorgca patelnia miesna: piers kurczaka, boczek, poledwiczka - w ziotach

oraz warzywa (cukinia, papryka, baktazan, ziemniak)
35z

Makarony

Spaghetti aglio, olio e peperoncino
19 zt

L f Tagliatelle z krewetkami i cukinig w musie ze Swiezych pomidorow
29 z

Penne z soczystym kurczakiem i borowikami w $mietanie ze Swiezo mielonym pieprzem
29 zt

Desery

Szarlotka z lodami i bitg $mietang
12 zt
,Najlepsze ciastko na swiecie” gorgce , czekoladowe ciastko z ptynng czekoladg

17 zt
Moze by¢ z nutg chilli lub bez



