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OFERTA CATERINGOWA

Dlaczego Qlinarium?.........poniewaz Catering wymaga odpowiedniego
przygotowania, a nasi Kucharze sa Mistrzami w rozpieszczaniu
podniebienia.

Ponadto wiemy jak waznym elementem kazdego spotkania firmowego
(szkolenia czy imprezy o innym charakterze) jest smak zamoéwionych potraw
jak i nietuzinkowa dekoracja stotow.

ZAPRASZAMY DO ZAPOZNANIA SIE Z PRZYKt ADOWYM MENU:

MENU |

BUFET
ZIMNE PRZEKASKI

Patera Swiezych warzyw z dipem jogurtowym i serowym
- Patera skrzydetek BBQ
- Patera skrzydetek Buffalo na ostro
- Oliwki marynowane ze $wiezym chilli w przyprawach korzennych
- Pétmisek mies pieczystych
(pieczona karkéwka w Swiezych ziotach, pieczony boczek, pasztet domowy, schab, kietbasa wiejska, kaszanka)
- Nachos z salsg pomidorowg
- Thai Satay — szaszlyki z poledwiczek z kurczaka, marynowane po tajsku
- Potmisek chrupigcych tortilli z grillowanym kurczakiem, papryka, satatg, pomidorem i serem cheddar
- Satata Grecka z fetg
- Caprese (pomidory z mozzarellg, bazylig i balsamico)
- Patera owocow
+ pieczywo bankietowe — buteczka wtoska, zbozowa i pszenna

MENU Il

BUFET
ZIMNE PRZEKASKI

- Deska serow z kiscig winogron i orzechami
- Potmisek mies pieczystych
(pieczona karkowka w $wiezych ziotach, pieczony boczek, pasztet domowy, schab, kietbasa wiejska, kaszanka)
- Patera z mini tatarkami z fososia
- Deska witoskich wedlin (salami Milano, szynka parmenska, szynka serano, mortadela, pomidorki cherry i grissini)
- Patera swiezych warzyw z dipem jogurtowym i serowym
- Potmisek chrupigcych tortilli z grillowanym kurczakiem, papryka, satatg, pomidorem i serem cheddar
- Oliwki marynowane ze $wiezym chilli w przyprawach korzennych
- Carpaccio z marynowanego tososia ze swiezym pesto
- Safata Grecka z fetg z sosem winegret
- Caprese z mozzarellg i $wiezym Pesto

+pieczywo bankietowe — buteczka wtoska, zbozowa i pszenna; chrzan, ¢wikta, pikle, grissini, dipy i sosy

Zupa (1 do wyboru): Chtodnik tylko sezonowo
- Chtodnik Litewski — botwina, rzodkiewka, ogorek, jajko
- Chtodnik Batkanski — swieze chilli, orzechy, mieta
- Chtodnik melonowy — $wiezy melon, mleko kokosowe



- Chtodnik cytrynowy — trawa cytrynowa, mleko kokosowe
-Bogracz- wegierska zupa gulaszowa, -Zurek z jajkiem, - Krem z pomidoréw ze swiezym pesto, -Krem z brokut,-Krem ze
szpinaku z parmezanem

Bufet goracy:
- Poledwiczki wieprzowe owiniete plastrem boczku w kremowym sosie borowikowym
- Piers kurczaka faszerowana szpinakiem, suszonymi pomidorami i serem mozzarella, w sosie serowo-tymiankowym
- Roladki z Limandy w sosie wasabi
- Szparagi podane na ciepto z szynkg parmenskg
dodatki: mtode ziemniaczki z koperkiem, ryz jasminowy, bukiet warzyw z pary z parmezanem

Desery:
- Patera owocoéw filetowanych
- Szarlotka
- Brownise — ciasto czekoladowe z orzechami
- Babeczki z owocami

MENU Il

- Melon owiniety szynkg parmenska

- Deska serdw z kiscig winogron i orzechami

- Vole vant z borowikami i serem parmezan

- Tartinki z wedzonym fososiem, serem mascarpone polane swiezym pesto
- Oliwki w przyprawach korzennych
-Mini caprese
- Grillowany ser halumi z szynkg parmenskg
- Roladki z grillowanej cukinii z fososia i serem mascarpone
- Patera owocow
- Sernik z bialg czekoladg i musem malinowym

MENU IV

BUFET
Zimne przekaski:

- Patera przekgsek rybnych: mini tatarki z fososia,
- vitello tonato — plastry pieczonego schabu z musem tunczykowo -kaparowym,

- grillowanie roladki cukinii z wedzonym tososiem i serem mascarpone
- Carpaccio z marynowanego tososia ze swiezym pesto
- Deska seréw z kiscig winogron i orzechami
- Potmisek mies pieczystych

(pieczona karkowka w $wiezych ziotach, pieczony boczek, pasztet domowy, schab, kietbasa wiejska, kaszanka)
- Oliwki marynowane ze $wiezym chilli w przyprawach korzennych
- Pétmisek chrupigcych tortilli z grillowanym kurczakiem, papryka, satatg, pomidorem i serem cheddar
- Patera nales$nikow z pieczong kaczka, owinieta papierem ryzowym ze sliwkowym sosem Hoisin
- Grillowany cypryjski ser halumi owiniety szynkg parmenska, podany z tapenada
- Quesadillas - tortille zapiekane z serem cheddar, z kurczakiem i papryczka jalapenio
- Satata z rukoli z pomidorkami cherry, grillowanym serem kozim, z dipem miodowo -balsamicznym
- Caprese z mozzarellg i $wiezym Pesto
+ pieczywo bankietowe — buteczka wioska, zbozowa i pszenna; chrzan, ¢wikia, pikle, grissini, dipy i sosy

Zupa (1 do wyboru): Chtodnik tylko sezonowo
- Chtodnik Litewski — botwina, rzodkiewka, ogorek, jajko
- Chtodnik Batkanski — swieze chilli, orzechy, mieta
- Chtodnik melonowy — $wiezy melon, mleko kokosowe
- Chtodnik cytrynowy — trawa cytrynowa, mleko kokosowe
-Bogracz- wegierska zupa gulaszowa, -Zurek z jajkiem, - Krem z pomidoréw ze $wiezym pesto, -Krem z brokut,-Krem ze
szpinaku z parmezanem

Bufet goracy:

- Satimboka — piers$ kurczaka marynowana w szatwii, owinieta plastrem szynki parmenskiej
- Karkéwka z rusztu w sosie z zielonego pieprzu
- Roladki z Soli w sosie krewetkowym
- Poledwiczki wieprzowe owiniete plastrem boczku w kremowym sosie borowikowym



- Szparagi podane na ciepto z szynkg parmenskg
dodatki: mtode ziemniaczki z koperkiem, ryz jasminowy, bukiet warzyw z pary z parmezanem

Desery:
- Kremowy sernik z biatg czekoladg z musem malinowym
- Patera owocow filetowanych
- Szarlotka
- Brownise — ciasto czekoladowe z orzechami

MENU V-grillowe

Bufet cieply
Karkowka z grilla marynowana w chilli.
Piers kurczaka z grilla marynowana w sosie terijaki.
Kietbasa
Kaszanka
Szasziyki drobiowe z paprykg, ananasem i cebula.
Warzywa z grilla (cukinia,baktazan, czerwona cebulka, papryka)

Dodatki
Safatka Coleslaw
Pieczywo bankietowe
Chrzan
Pikle
Ogorki kiszone

Dipy
Cacyki,
Czosnkowy,
Salsa pomidorowa,
Sos jogurtowo-bazyliowy

MENU VI

Penne z szynka parmenska, mozzarellg i pomidorkami cherry pod rukolg, posypane $wiezym parmezanem.
Piers kurczaka z grilla w sosie tymiankowo-serowym ze szparagami.

Bukiet warzyw z wody podany z parmezanem.

Zupy
Wioski krem z pomidoréw ze swiezym pesto

Dodatki
Pikle wioskie
Mtode ziemniaczki
Oliwki w korzennych przyprawach

Patery:
pieczystych wedlin z pomidorkami cherry
serdw z kisciami winogron i orzechami

Patery przekasek:
kurczak BBQ
mini caprese

sliwki w boczku
cukinia z tososiem
salami z oliwkami

MENU VII- Very Importand Person

BUFET
Zimne przekaski:
- Vole-vant z musem borowikowym z ptatkami parmezanu
- Mini capresse — pomidorki cherry, mozzarella owinieta lisciem bazylii, oliwka
- Melon owiniety szynkg parmenskg
- Patera przekasek rybnych: mini tatarki z tososia, vitello tonato — plastry pieczonego schabu z musem tunczykowo-
kaparowym, grillowanie roladki cukinii z wedzonym tososiem i serem mascarpone
- Carpaccio z marynowanego tososia ze $wiezym pesto
- Deska serdw z kiscig winogron i orzechami



- Potmisek mies pieczystych (pieczona karkéwka w swiezych ziotach, pieczony boczek, pasztet domowy, schab, kietbasa
wiejska, kaszanka)
- Oliwki marynowane ze $wiezym chilli w przyprawach korzennych
- Pétmisek chrupigcych tortilli z grillowanym kurczakiem, papryka, satatg, pomidorem i serem cheddar
- Patera nale$nikow z pieczong kaczkg, owinieta papierem ryzowym ze sliwkowym sosem Hoisin
- Grillowany cypryjski ser halami owiniety szynkg parmenska, podany z tapenada
- Quesadillas - tortille zapiekane z serem cheddar, z kurczakiem i papryczka jalapenio
- Swiezy szpinak z grillowanym kurczakiem, suszonymi pomidorami i mozzarellg, z sosem balsamicznym
- Satata z rukoli z pomidorkami cherry, grillowanym serem kozim, z dipem miodowo-balsamicznym

+ pieczywo bankietowe — buteczka wioska, zbozowa i pszenna; chrzan, ¢wikia, pikle, grissini, dipy i sosy

Zupa (2 do wyboru): Chtodnik tylko sezonowo
- Chtodnik Litewski — botwina, rzodkiewka, ogorek, jajko
- Chtodnik Batkanski — swieze chilli, orzechy, mieta
- Chtodnik melonowy — swiezy melon, mleko kokosowe
- Chtodnik cytrynowy — trawa cytrynowa, mleko kokosowe
-Bogracz- wegierska zupa gulaszowa, -Zurek z jajkiem, - Krem z pomidorow ze $wiezym pesto, -Krem z brokut,-Krem ze
szpinaku z parmezanem

Bufet goracy:
- Kotleciki jagniece z kostka podane z sosem jogurtowo-mietowym
- Szparagi owiniete szynkg parmenska pod beszamelem
- Krewetki Black Tiger w biatym winie ze Swiezym chilli
- Pulard z kurczaka marynowany w cytrynie ze szpinakiem i suszonymi pomidorami
- Satimboka — piers$ kurczaka marynowana w szatwii, owinigta plastrem szynki parmenskiej
dodatki: mtode ziemniaczki z koperkiem, ryz jasminowy, bukiet warzyw z pary z parmezanem, warzywa grillowanie,
Kus-kus po marokansku

Desery:
- Kremowy sernik z biatg czekoladg z musem malinowym
- Patera owocow filetowanych
- Szarlotka
- Brownise — ciasto czekoladowe z orzechami

Ponadto oferujemy Panstwu:

Pieczonego prosiaka (20kg)
Szynke Podkomorzego na postumencie (10kg)
(dania te serwowane sg przez kucharza)

Kazdorazowo oferta przygotowywana jest pod konkretne preferencje
klienta, zas szczego6iowa oferte wraz z cenami wysylamy indywidualnie na
Panstwa zyczenie.

Ceny uwarunkowane sg od ilosci uczestnikéow spotkania jak i oferowana
przez nas obstuga kelnerska lub ograniczenie si¢e tylko do dostarczenia
positkow.

ZYCZYMY SMACZNEGO

ZESPOL QLINARIUM



