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Cechy charakterystyczne grupy urzadzen:

Pakowarki w naszej ofercie to pakowarki stotowe stuzace do pakowania
prézniowego wedlin, miesa, nabiatu, warzyw itp.

Przeznaczone sg do sklepdw, hurtowni, matej produkcji i gastronomii.
Mate ale bardzo wydajne i potrafi 3 pozytywnie zaskoczyc!

 Gtowna zaleta pakowarek stotowych sa mate gabaryty, dzieki czemu pakowar-
ki zmieszczg sie wszedzie tam gdzie wydaje sie, ze nie ma juz miejsca.

* Nasze pakowarki sa dostosowane do pakowania produktéw suchych i
twardych ale réwniez mokrych, pylacych a takze ptyndéw i sosow.

* Préoznia osiggana jest w sposob stopniowy tak ze wszystkie delikatne elementy
pozostajg na swoim miejscu.

* System stopniowej prézni bardzo dobrze sprawdza sie przy pakowaniu wszelk-
iego rodzaju proszkow i produktéw o ostrych krawedziach.

» Wszystkie pakowarki sa w catosci wykonane ze stali nierdzewnej, a ich
przezroczysta pokrywa pozwala na obserwacje procesu pakowania.

Pakowarka prézniowa CVP-350
Cechy charakterystyczne wybranego modelu:

* wykonanie nierdzewne AlSI 304
sterowanie cyfrowe

ustawienie czasu prozni

ustawienie czasu zgrzewu

wytacznik gtéwny

cisnieniomierz

wytacznik krancowy pokrywy
wydajnos¢ pompy prozniowej: 20 mc/h
listwa zgrzewajgca - podtagczenie bezprzewodowe
* higieniczna komora - tatwe czyszczenie
* wyttaczanie daty na zgrzewie
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DLACZEGO PAKOWAC? PROCES PAKOWANIA
PAKOWANIE PROZNIOWE MA WPLYW NIE TYLKO NA ESTETYCZNY WYGLAD WYROBU ALE DECYDUJE TEZ O JEGO POLEGA NA WLOZENIU DO KOMORY WORECZKOW Z PRODUKTEM, ULOZENIU ICH NA LISTWIE
SWIEZOSCI | DEUZSZYM OKRESIE DO SPOZYCIA. ZGRZEWAJACEJ] ORAZ ZAMKNIECIU POKRYWY - PO KILKUDZIESIECIU SEKUNDACH PRODUKT JEST ZAPAKOW-

) ANY PROZNIOWO | GOTOWY DO SPRZEDAZY.
PAKOWARKI PAKUJA PRODUKTY W FOLIE BARIEROWA, KTORA ZAPEWNIA: .
L. KAZDY PROCES PAKOWANIA JEST KONTROLOWANY Z PANELU STEROWNICZEGO.
* SZCZELNOSC OPAKOWANIA

* ODPORNOSC NA PAROWANIE KAZDA PAKOWARKA POSIADA MOZLIWOSC REGULOWANIA STOPNIA PROZNI, CZASU ZGRZEWANIA - IST-
« WYTRZYMALOSC OPAKOWANIA NIEJE MOZLIWOSC WYPOSAZENIA W SYSTEM DOZOWANIA GAZU.
« SWIEZOSC TOWARU

GAZ JAKI | DLACZEGO?

BAKTERIE SA NAJCZESTSZA PRZYCZYNA PSUCIA SIE PRODUKTOW ZYWNOSCIOWYCH.

ZASTOSOWANIE OPAKOWAN PROZNIOWYCH ELIMINUJE BAKTERIE TLENOWE, PLESNIE | DROZDZE, CO

WYDLUZA KILKUKROTNIE OKRES PRZYDATNOSCI DO SPOZYCIA. Fed Sklad mieszanin garowych [

W PRZYPADKU ZASTOSOWANIA DO PAKOWANIA MIESZANEK GAZU OBOJETNEGO USUNIETE ZOSTAJA BAKTERIE Tlen Dwutlenek wegla Azol
TLENOWE | BEZTLENOWE, CO ELIMINUJE: Mieso czerwone 60-85 15-40

* JELCZENIE TLUSZCZOW Gotowana konserwowane mieso 035 &5-80
* ZMIANE SMAKU | ZAPACHU ik i 76

* POGORSZENIE BARWY Lot 25 :
* UTLENIANIE WITAMINY C, WITAMINY E, BETA-KAROTENU Ryby [hiate) 10 a0 10
* UTRATE WAGI PO SCHEODZENIU : 4

b ODPAROWANIE ZAWARTYCH PLYNOW , . :-l:l.lt,r.,l LW I;..IIF:J|II:| & )
* PRODUKTY DLUZE) ZACHOWUJA SWOJ WYGLAD, SMAK | WARTOSCI ODZYWCZE

PAKOWANIE PROZNIOWE JEST TEZ SZCZEGOLNIE DOBRYM SPOSOBEM PRZECHOWYWANIA W WARUNKACH S b . ;
CHLODNICZYCH (TEMP. 4°C) ZYWNOSCI JUZ PODDANEJ OBROBCE TERMICZNE]. Sery twarde : bk

Sary miekkis 30 J0
ZALETY PAKOWANIA PROZNIOWEGO Chleb 60-70 30-40

« PRZEDLUZENIE OKRESU PRZYDATNOSCI DO SPOZYCIA 2-5 KROTNIE Clastka bez skladnikdw mieczarskich &0 40
« ZYSKI ZWIAZANE Z OGRANICZENIEM PSUCIA SIE PRODUKTOW .

« W OPAKOWANIU PROZNIOWYM NIE ODPAROWUJA PLYNY, SOKI | ZAPRAWY Clastka ze skdadnikami mleczarskimi 100
« KLIENT DtUZE) MOZE SIE CIESZYC SMAKIEM PRODUKTOW . . -

» FOLIA BARIEROWA ZAPEWNIA SZCZELNIE | TRWALE OPAKOWANIE LYWNOSC SUSZONA | prazona : - 10Q
« PRODUKTY ZAPAKOWANE PROZNIOWO ZACHOWUJA APETYCZNY WYGLAD | SMAK

L0505 LU &0 £U

CO PAKUJEMY ??2?

MIESO SUROWE, PRZETWORZONE (NP. WEDLINY) { l ! m
aEE———

POLPRODUKTY, PRZETWORY MACZNE, SERY
PLYNY, WARZYWA, OWOCE
CZESCI ELEKTRONICZNE

VACUUM PACKAGING MACHINE » = = = = = = = = = = = = = &
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RADY EKSPERTA:
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* DOSKONAtA, IMPREZOWA PRZEKASKA JEST MELON LUB ARBUZ ZAPAKOWANY
PROZNIOWO Z ALKOHOLEM (LIKIERY, WINA A NAWET SPIRYTUSY). W CIAGU 20 MINUT
ZAPAKOWANE PROZNIOWO KAWALKI OWOCOW WCHEONA 100% PLYNU | NABIORA

OSZAtAMIAJACEGO SMAKU!

« JESLI PAKUJEMY PROZNIOWO LUB MARYNUJEMY POTRAWE Z CYTRYNA, NALEZY UZYC
ZOLTE) CZESCI SKORKI. BIALA CZESC NADA POTRAWIE GORZKIEGO SMAKU.

« MAJAC PAKOWARKE PROZNIOWA, MOZEMY ODGRZEWAC ZAPAKOWANE PRODUKTY
W ZWYKEYM GARNKU Z WODA LUB BEMARZE. CO WIECE], MOZEMY JEDNOCZESNIE

ODGRZEWAC ROZNE POTRAWY -

ICH SMAK | ZAPACH NIE PRZENIKNA SIE.

« PRZEPISY SANITARNE NIE ZEZWALAJA NA PRZECHOWYWANIE PRODUKTOW MIESNYCH
| RYBNYCH W JEDNE) LODOWCE/SZAFI E CHLODNICZEJ, CHYBA, ZE SA ONE ZAPAKOWANE

PROZNIOWO.

RADY HANDLOWE:

« PAKOWANIE PROZNIOWE MIESA | WEDLIN, OWOCOW NA ZYCZENIE KLIENTA, MOZE BYC

BARDZO DOBRA FORMA ZACHECENIA KLIENTA DO ZAKUPOW.

« JEDNOCZESNIE WEDLINY | SERY KTORE ZOSTALY POKROJONE, ALE NIEWYKORZYSTANE W
JEDNYM DNIU MOGA BYC ZAPAKOWANE PROZNIOWO | PODANE, BADZ SPRZEDANE, W KOLE-
JNYCH DNIACH BEZ UTRATY SWOICH WALOROW SMAKOWYCH | WARTOSCI ODZYWCZYCH.

« TEN SPOSOB DZIAtANIA OGRANICZA STRATY ZWIAZANE Z WYRZUCANIEM PSUJACYCH SIE
PRODUKTOW, CO DAJE NIEOCENIONE OSZCZEDNOSCI W KUCHNI | ZAWSZE SWIEZE, SMAC-

ZNE PRODUKTY.
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