BUFET GORACY

ZUPA PODAWANA W PODGRZEWACZACH BANKIETOWYCH

- zupa pomidorowa krem z grzankami 1 $wiezg pietruszka 7zt

- barszcz czerwony z pasztecikami i $wiezg pietruszka 7zt

- zupa pieczarkowa z groszkiem ptysiowym 1 Swiezg pietruszka 7zt

- chlodnik litewski z botwinki podawany z jajkiem 1 $wiezg pietruszka 7zt

DANIA PODAWANE W PODGRZEWACZACH BANKIETOWYCH

- poledwiczki z indyka w szynce parmenskiej 10zt/szt.

- panierowane roladki schabowe nadziewane 9z1/szt.

- filet z kurczaka z ananasem zapiekany pod serem 9zl/szt.

- kotleciki mielone z pieczarkami 8z1/2szt.

- pieczone patki z kurczaka 8z1/2szt.

- golabki w sosie pomidorowym 8zt/szt.

- papryka faszerowana migsem mielonym zapiekana w piekarniku 8zt/szt.
- nale$niki z twarogiem lub dzemem 4zl/szt.

- pierogi: z kapustg 1 grzybami, z migsem, ruskie 12z}/6szt.

DODATKI

- surowka: kapusta czerwona, jabtko, cebulka 3zt

- suréwka: marchew, ananas 3zt

- surowka: kapusta pekinska, por, ogorek 3zt

- surowka: kapusta biata, marchew, cebulka, koperek 3zt
- prazona na sypko kasza gryczana z boczkiem 4zt

- ziemniaki zasmazane w ziotach 4zt

- kapusta zasmazana z koperkiem 1 boczkiem 4zt

- warzywa gotowane na parze 4zt

BUFET ZIMNY

DANIA MIESNE

- tatar wotowy 9z1/os.

- paroweczki w ciescie francuskim 4zt/os.

- szwedzkie kulki migsne z dipem 6zt/os.

- kurczak z warzywami w galarecie (zimne ndzki) 6zt/os.

- koszyczki z ciasta francuskiego z migsem mielonym 6zt/os.
- melon owinigty szynka parmenska 5zt/os.

DANIA WEGETARIANSKIE

- muszle conchiglioni nadziewane pastg jajeczng 6zt/os.

- faszerowane pieczarkami jajka ze $wiezg nacig pietruszki 6zt/os.
- roladki z cukini 1 sera plesniowego 7zt/os.

- koreczki tortilla ze $wiezymi warzywami 1 zottym serem 6zl/os.

DANIA RYBNE

- roladki z tososia wedzonego 9z1/os.

- safatka z wedzonej ryby na tédeczkach cykorii 5z1/os.
- ryba po grecku 7zt/os.

- rybne kaski w panierce 7zt/os.

- §ledzie w oleju 4zt/os.



- §ledzie w $mietanie 4z}/os.
- panierowana ryba w zalewie octowej 9zt/os.

GOTOWE PATERY

- patera wedlin (cztery rodzaje wedlin, kabanosy, ser zo6tty, ser plesniowy, owoce, warzywa) dla 15
0sob 120zt

- patera pasztetdw 1 migs pieczonych (rolowany boczek w przyprawach, pieczona karkdéwka,
pieczen rzymska, pasztet ze sliwka, pasztet pieczony) dla 15 oséb 140zt

- deska serow twardych i plesniowych z winogronami i krakersami 1kg. 80 zt.

PRZEKASKI

KANAPECZKI KOKTAILOWE - 1szt. - 3zt

- szynka wiejska z rulonikiem sera zottego na pieczywie razowym
- foso$§ wedzony z plastrem jajka na twardo na krakersach

- twarozek wiejski z rzodkiewka 1 szczypiorem na bagietce

- sadzone jajko przepidrcze ze szczypiorem na jasnym pieczywie
- mix past na mini grzankach - jajeczne, rybne, serowe

KORECZKI - 1szt. - 2zt

- feta, pomidorek koktailowy, $wieza bazylia
- ser zo6tty, salami, cebulka konserwowa

- ser camembert, winogron

- szynka konserwowa, ser z6lty, rzodkiewka

SALATKI

SALATKI

- safatka z tunczykiem i kalarepa 6zt/os.

- satatka z brokutem 1 jajkiem na twardo w sosie czosnkowym 6zt/os.
- safatka grecka z fetg i oliwkami 6z}/os.

- satatka caprese z pomidorami, mozzarellg i $wiezg bazylig 6z1/os.
- safatka z grillowanym kurczakiem i grzankami 6zl/os.

- satatka surimi z sosem jogurtowym 6z1/os.

- safatka warstwowa gyros z kurczakiem 6zt/os.

- satatka pieczarkowa z jajkiem 1 majonezem 4zt/os.

- satatka jarzynowa tradycyjna 4zt/os.

- satatka ziemniaczana z majonezem 4zl/os.

KUCHNIA POLOWA

ZUPA Z KUCHNI POLOWEJ

- zurek jurajski z jajkiem, kielbasa 1 §wiezg pietruszka 7zt

- grochowka wojskowa z kietbasg 1 $wiezg pietruszka 7zt

- zupa pomidorowa z ryzem, $mietang i Swiezg pietruszky 7zt

KOCIOLEK WEGIERSKI

DANIA Z KOCIOLKA WEGIERSKIEGO
- fasolka po bretonsku 9zt

- bigos staropolski 9zt

- gulasz wegierski 9zt



- pieczonki z kietbasg 9zt
- garnek chtopski 9zt
- leczo paprykowe z kietbasg 9zt

GRILL

DANIA GRILL

- karkéwka w marynacie musztardowej 7zt

- plastry boczku w pikantnej glazurze 7zt

- filet z kurczaka w rozmarynie 7zt

- szasztyk wieprzowy z cebulg 7zt

- szasztyk drobiowy z ananasem 7zt

- pstrag w cato$ci marynowany w ziotach i cytrynie 14zt
- kietbasa zwykta/biata 6zt

- kaszanka z cebulka 4zt

- krewetki pietruszkowo-czosnkowe 12z1/6szt

- warzywa (papryka, pomidor, cukinia, baktazan, pieczarka, cebula) 10zt
- grillowany banan z czekolada

DODATKI

DODATKI

- surowka: kapusta czerwona, jabtko, cebulka 3zt

- suréwka: marchew, ananas 3zt

- surowka: kapusta pekinska, por, ogorek 3zt

- surowka: kapusta biata, marchew, cebulka, koperek 3zt
- prazona na sypko kasza gryczana z boczkiem 4zt

- ziemniaki zasmazane w ziotach 4zt

- kapusta zasmazana z koperkiem 1 boczkiem 4zt

- warzywa gotowane na parze 4zt

- warzywa marynowane (ogoérek matosolny, papryka konserwowa, pieczarki konserwowe) 3zt
- smalec wiejski z chlebem 3zt

SNIADANIA

SNIADANIA POLOWE 15z1-25z}os.

- jajecznica z kietbasa

- parowki gotowane nad ogniskiem w kociotku wegierskim
- konfitury, miod

- nale$niki

- twarozek wiejski ze szczypiorem

- wedlina

- ser zotty

- warzywa $wieze (satata, pomidor, ogorek, rzodkiewka, papryka)
- pieczywo stodkie

- pieczywo

WIEJSKI STOL

wiejski stot 35-55zt/os.
- szynka tradycyjna wedzona



- poledwica

- pasztet pieczony ze §liwka

- biala kielbasa gotowana w majeranku
- baleron

- schab pieczony

- smalec ze skwarkami

- ogorki matosolne, kiszone

- salceson ciemny 1 bialy

- kaszanka

- kietbasa mysliwska

- pasztetowa wedzona

- chrzan $wiezo tarty, ¢wikla

- maslanka, zsiadle mleko

- chleb wiejski

- kosz owocow: jabtka, gruszki, sliwki

DESERY

- domowe babeczki czekoladowe 4zt

- tartaletki z owocami 5zt

- ciastko typu w-z 4zt

- galaretka z owocami 4zt

- mus z bietej czekolady z konfiturg 5zt
- ciasteczka kruche mix dla 10o0s. 35zt
- p6tmisek owocow dla 100s. 60zt

NAPOJE

serwis kawowy - 8zl/os.

- soki 1 woda mineralna w szklanych dzbankach 0,51./0s.
- kawa parzona (bez ograniczen)

- kawa rozpuszczalna (bez ograniczen)

- herbata czarna (bez ograniczen)

- dodatki: cukier, cytryna, mleczko

POZOSTALE

- prosiak pieczony 800zt

JEZELI SA PANSTWO ZAINTERESOWANI NASZYMI USLUGAMI PROSIMY O ZLOZENIE
ZAPYTANIA POD ADRES MAILOWY: catering@eatevent.pl KAZDA WYCENE ROBIMY
INDYWIDUALNIE. DLA WIEKSZYCH ZAMOWIEN I STALYCH KLIENTOW
PRZEWIDUJEMY RABATY.

ZAPRASZAMY ROWNIEZ NA NASZA STRONE INTERNETOWA www.eatevent.pl
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http://www.eatevent.pl/

