
Catering 
Powitanie  – chleb i sól 
Aperitif  – szampan 

Zupy (do wyboru jeden rodzaj zupy ,podawana z wazy) 

- rosół z makaronem 

- zupa grzybowa 
- krem pieczarkowy 
- krem brokułowy 
- krem grzybowy 
- krem z kurczaka 
Danie główne(do wyboru cztery gatunki mięs, podawane półmiskowo ) 

- pieczeń schab po staropolsku 

- eskalopki drobiowe 
- roladki drobiowe z warzywami w sosie pieczarkowym 

- devolaille 

- pieróg schabowy (pieczarki, jarzyny ser) 

- rolada z indyka faszerowana brokułą (szynka,ser) 
- schab niespodzianka 

- kurczak taine 
Dodatki (trzy rodzaje surówek do wyboru ) 

- ziemniaki z wody 
- surówki z kapusty białej 
- surówka z kapusty czerwonej 
- surówka z kapusty kiszonej 
- surówka z kapusty pekińskiej z vinegret 
- surówka z marchwi  na słodko 
- surówka z marchwi z chrzanem 

- surówka colesław z białej kapusty 
- surówka z czerwonej kapusty ala colesław 
- surówka z selera 
- mizeria w okresie letnim) 
- buraczki 
Tort ( serwowany talerzowo ) 

– orzechowo-kokosowy 
– czekoladowy 
– cappuccino 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Catering 
Zimne zakąski ( trzy rodzaje sałatek do wyboru) 

-galantyna z kurczaka 
- karkówka z kminkiem 
- rolada ze schabu z morelą 
- rolada ze schabu ze śliwką 
- galaretki drobiowe 
- sałatka jarzynowa 

- sałatka porowa 
- sałatka cymez 

- sałatka cezara 

-sałatka grecka 
- kurczakowa 
- sałatka firmowa 
- sałatka szefa 
- sałatka z tuńczykiem 
- sos tatarski 
- sos bosmański 
 I Danie gorące (do wyboru jedno danie ,podawane talerzowo) 

- pieczeń z karkówki w sosie własnym, ryż z warzywami, buraczki 
- potrawka z kurczaka w sosie warzywnym, ryż, kapusta pekińska 
- roladki z kurczaka w sosie brokułowi-serowym, ryż z warzywami, kapusta pekińska 
- sakiewki z kurczaka z jarzynami w płatkach kukurydzianych, ziemniaki zapiekane, pekińska 
- sakwy wieprzowe w sosie pieczarkowym ziemniak w mundurku z sosem czosnkowym 
 marchewka gotowana kalafior 

II Danie gorące (do wyboru jedno danie, podawane talerzowo)                                                

- kurczak po hawajsku, biała kapusta                                                                                           

- udko z kurczaka, kapusta zasmażana                                                                                         

- roladki wieprzowe w sosie grzybowym, czerwona kapusta                                                    

III Danie gorące (do wyboru jedno danie, podawane talerzowo)                                               

- kurczak Marengo (gulasz z pieczarkami)                                                                                       - -

gulasz wieprzowy                                                                                                                       - 

-barszcz czerwony z krokietem                                                                                                   - 

-strogonoff                                                                                                                                                                                                                                                                                      

IV Danie gorące (do wyboru jedno danie ,podawane talerzowo)                                               

- żurek staropolski                                                                                                                         

- barszcz czerwony z kapuśniaczkiem                                                                                          - 

bigos wiejski 

 
 
 
 
 
 



Catering 
Napoje zimne i gorące 
Ciasto ( serwowane na stołach do wyboru 5 gatunków) 

- Snikers 
- Ptasie mleczko 
- Kapuccino 

- Królewicz 

- Orzechowo-jabłkowy 
- Pychotka 

- Zośka 
- kokosanek 
- kokosanek ananasowy 
- Toffi 
- Sernik z rodzynkami 
- Szarlotka 
- ciastka 
Paczki z ciastem 
Owoce 

Proponujemy !!! : 

-stoły wiejskie, 900-1500 zł 

-pieczone prosiaki,  750-850 zł 

-dekoracja sali, 600 zł 

-dekoracja kościoła, 250 zł 

-wieczory panieńskie i kawalerskie, 

-Fontanny czekoladowe  250 zł 

-Pieczony udziec   450-500 zł 

______________________________________________________________________________________________ 

609 654 808, 661 192 800 

www.mlynek.flog.pl mlynek-mlynek@wp.pl 

www.mlynek-catering.pl.tl 

gg 45031340 skype mlynek--catering 

P P H U Konfetti Wioletta Kraj  

Krakowska 57 32-820 Szczurowa 

 

http://www.mlynek.flog.pl/

